
“Le goût de l’instant, l’art du détail.”



Menu
Houmous maison / Pickles de légumes de saison - 11€

Trio de bols : Flandrien / Fellino / Cajou truffe & poivre - 13€

Korean Crispy Chicken                                     - 14€

 

Ceviche de thon / Leche de tigre à la mangue - 18€

Boudin en brioche / Mayonnaise moutardée / pickles & oignons croustillants - 15€

Gaufre de Bruxelles / Tartare de bœuf Kbane / mousse de roquette au parmesaN - 18€

Crevettes Nobashi snackées / Salade d'edamame / sauce mangue & gingembre - 16€

Burrata 125 g / Tomates cerises grillées/ focaccia maison - 17€

 

 

ENTRées

Tataki de saumon aux deux sojas Croûte de sésame wasabi / nouilles soba - 24€

Pain Pita / gyros de Poulet / halloumi grillé / tzatziki maison - 19€

Carottes rôties / Miel, thym & effiloché de feta - 13€

Gambas flambées au pastis / Ail & persil / mayonnaise citron vert & câpres / riz parfumé - 28€

Smash burger épicé / Bun brioché / Scamorza fumée / oignons caramélisés / mayonnaise aux herbes - 19,50€

Pierre chaude — Trio de viandes : Wagyu / Rib-Eye / Secreto ibérique / patatas bravas - 33€

plats

Accompagnements:
Broccolini / piment doux - 6,5€

Patatas Bravas / crème épaisse au paprika- 5€
Epis de mais grillé - 5€
Béarnaise Kbane - 4€

Mayonnaise aux herbes - 3€

A partager

(sauce Gochugjang maison)



Le Kbane 12€

Gin Soul Mate, Chartreuse jaune, jus de citron, Pink Grapefruit soda  

Bloddy Mary façon Kbane 13€

Absolut Vodka Tabasco, tomate généreuse et note de basilic  
 

 

 

Carlsberg 3,50€

Carlsberg 0.0% 3,50€

St-Hubertus Blanche 4,50€

St-Hubertus Triple Blonde 5€

St-Hubertus Triple Hop 5,50€ 

Jameson - Irish whiskey 12€ 

Jack Daniel’s - Whiskey 11€

Absolut - Vodka 12€

Havana club 3 años - Rhum blanc 11€ 

havana club especial - Rhum brun 12€

Nona June 12€

 

Ramazotti Arancia 11€

 

SUMMER VIBES 12€

 

Basil Smash 12€

Pornstar Martini 12€

Moscow mule 12€ 

Espresso martini 11€ 

apérol spritz 12€ 

Malfy Gin Originale Tonic 14€

Lillet Spritz Rosé 9€

Aqua panna 5€ 

san pellegrino 5€

Grenadine + 0,50€

Coca cola - Zéro 3,50€

lipton ice tea 3,50€

tonic water 4€

spicy ginger beer 4€

pink grapefruit 4€

No mule for Moscow 12€

 

Clover club 13€

Gin, jus de framboise, citronvert, sucre de canne, 
liqueur de framboise et framboises fraiches infusées.  

margarita passion 13€

Tequila, Triple sec, jus de citron vert, purée de fruits de la passion

Gin sans alcool

Spritz sans alcool

Moscow mule sans alcool

Limoncello sans alcool, 
Pink Grapefruit soda, menthe

Bières

Alcools

Cocktails

Softs

Mocktails

Nos coup de coeur Les classiques

La Cuvée coupe 15€

La Cuvée 80€ 

La Cuvée rosé 95€

Blanc de blanc 150€ 

LAURENT-PERRIER

Bulles

 

After shift 14€

Havana Club Especial, citron vert, sirop de concombre, jus de passion 

Don Juan 5€ 

yogi détendu 5€

Madame Yang 5€ 

Citronnade fraîche et son zeste 5€

Tomate généreuse & basilic 5€

Softs 2.0

(Orange Carotte Gingembre)

(Pomme Concombre Gingembre)

(Framboise Litchi Baies roses)

Prosecco

Label 04 - bio 45€

   Au verre 10€



Vins rosé
Maîtres vignerons de Saint-Tropez - Gourmandise - Provence 25€

Au verre 6€

Un rosé frais, léger et gourmand avec une belle fraîcheur en bouche
et une finale acidulée

Vins blanc 

 

100% Viognier - Domaine les davids 40€ 

 

 

 

 

 

 

 

Vin blanc plutôt rond et aromatique. En bouche, il est doux dans la sensation (sans être sucré) 
avec des arômes d’abricot, pêche et fleurs blanches. Texture plus souple et gourmande.

Château Peyrassol - Lou - Provence 38€

Rosé sec et frais, typique de Provence. Très léger en bouche avec des saveurs de
pêche, petits fruits rouges et agrumes. Sensation désaltérante et élégante

L’Ephémère - domaine des davids 31€

Label 08 - Sauvignon - Alicante 33€

Vin blanc sec sur des notes fruitées et florales. Assemblage à majorité de
Sauvignon avec un peu d’Airen et de Chardonnay. Belle fraicheur et acidité

Rully vignerons de Buxy - Buissonnier - Bourgogne 48€

Vin blanc sec et élégant, un peu plus structuré. En bouche, il est rond avec des notes de beurre
léger, fruits blancs et une petite touche boisée. Sensation plus raffinée et longue.

L’inattendu - Domaine les davids 34€

Saint-véran - domaine Perraud - 45€

Grand blanc de Bourgogne, sec mais généreux. En bouche, il est rond, crémeux et élégant avec des
saveurs de fruits jaunes, noisette et beurre léger. Belle longueur et sensation plus “riche”.

chardonnay - Prestige - san simone 32€

Les Sauterelles - sauvignon 31€

Au verre 6€

 

 

 

Vin blanc sec et souple, très agréable et facile à boire. En bouche, 
 une sensation douce et équilibrée, avec une belle fraîcheur en fin de bouche.

Vin original et souvent plus fruité et souple. En bouche, il peut donner une sensation ronde 
avec des arômes mûrs et une belle douceur naturelle, tout en restant équilibré.

Vin blanc sec et vif. En bouche, on sent beaucoup de fraîcheur avec des goûts de pêche de vigne, 
pamplemousse et parfois une petite touche herbacée. Très rafraîchissant. 

Rosé sec et léger, très frais et facile à boire. En bouche, on retrouve des notes de petits fruits rouges, de pêche et une touche florale. 
Sensation douce, rafraîchissante et estivale, parfaite pour l’apéritif ou les repas d’été.

La Colline en flamme, Domaine PothierFrance, Loire (Chardonnay) - Biodynamie - 36€

Vin blanc sec, frais et élégant. En bouche, il est équilibré entre fraîcheur et rondeur, avec des saveurs de
pomme, poire et une légère touche beurrée. Un vin idéal pour les apéros copines.

Plaimont - Saint-Mont 'Vignes Retrouvées' - 38€

Vin blanc sec et assez corsé, avec beaucoup de caractère. En bouche, il est riche et ample, avec des
notes de fruits mûrs, d’épices douces et parfois une petite touche boisée. 

Sensation généreuse et longue en bouche.



Vins rouge

 

 

Parallèle 45 - Côtes-du-Rhône 31€

Au verre 6€
 

Primitivo - trulli 33€

Vin rouge équilibré, moyennement corsé et épicé. En bouche, il mélange fruits rouges et noirs avec
des notes d’épices et parfois une légère touche de garrigue (herbes méditerranéennes). Tanins

souples, sensation chaleureuse mais fluide.

Vin rouge corsé et puissant. En bouche, il est riche, avec des fruits noirs bien mûrs, des épices et une structure
plus dense. Les tanins sont présents mais bien intégrés. Sensation chaude, longue et gourmande.Un équilibre

sublime portant sur des fruits rouges et noirs, relevé par des notes terreuses. .

Les Creisses - Domaine des Creisses - Languedoc 64€

Saint-Nicolas de Bourgueil - Domaine Laurent Mabileau - 100% Cabernet Franc 35€

Label O5 (Montepulciano), Italie, Abruzzes - Bio 38€

Grand Détour - Terrasses du Larzac 42€

Vin rouge léger à moyennement corsé, très fruité et facile à boire. En bouche, on sent beaucoup
de fruits rouges, avec une touche végétale légère typique du Cabernet Franc. 

Les tanins sont souples, sensation fraîche et élégante.

Vin rouge souple et fruité, très gourmand. En bouche, on retrouve des notes de cerise noire, prune et épices
douces. Les tanins sont doux, ce qui le rend facile à boire tout en gardant une belle profondeur. 

Le côté bio apporte souvent une sensation plus naturelle et fraîche.

Vin rouge corsé et puissant, avec beaucoup de caractère. En bouche, il est riche et chaleureux, avec des goûts de
fruits noirs, d’épices et parfois une petite touche fumée. Les tanins sont présents mais bien fondus, donnant une

sensation ample et généreuse.

Vin rouge souple, rond et légèrement corsé, très gourmand. En bouche, il est doux dans la sensation avec des
fruits noirs mûrs (prune, cerise), parfois une touche confiture et chocolat. Peu d’acidité, sensation veloutée.



Digestifs
Amaretto 6€

Bumbu cream 7€ 

Limoncello ramazotti 6€ 

Hierbas 6€

Espresso martini 11€

Irish coffee - Jameson 9€ 

Italian coffee - Amaretto 9€ 

Café/deca 4€

Cappucino 5€

Thé à la menthe fraîche 4€

On fire
Get 27 4€

Absolut tabasco 4€ 

Kiss cool (Absolut & Get 27) 4€ 

Absolut passion 4€

Desserts
Cookie d'été Kbane XXL 19€

À partager, tiède à souhait

Ananas rôti au rhum arrangé 12€

Caramélisé, servi chaud

Sgroppino 11€

Sorbet citron, prosecco, vodka 

Assortiment de sorbets d’été 5€/7€/10€

Soupe de fraises

Menthe & pointe de miel glace vanille 10€
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