
Menu
Houmous maison / Pickles de légumes de saison - 11€

Trio de bols : Flandrien / Fellino / Cajou truffe & poivre - 13€

Korean Crispy Chicken                                     - 14€

 

Ceviche de thon / Leche de tigre à la mangue - 18€

Boudin en brioche / Mayonnaise moutardée / pickles & oignons croustillants - 15€

Gaufre de Bruxelles / Tartare de bœuf Kbane / mousse de roquette au parmesaN - 18€

Crevettes Nobashi snackées / Salade d'edamame / sauce mangue & gingembre - 16€

Burrata 125 g / Tomates cerises grillées/ focaccia maison - 17€

 

 

ENTRées

Tataki de saumon aux deux sojas Croûte de sésame wasabi / nouilles soba - 24€

Pain Pita / gyros de Poulet / halloumi grillé / tzatziki maison - 19€

Carottes rôties / Miel, thym & effiloché de feta - 13€

Gambas flambées au pastis / Ail & persil / mayonnaise citron vert & câpres / riz parfumé - 28€

Smash burger épicé / Bun brioché / Scamorza fumée / oignons caramélisés / mayonnaise aux herbes & paprika doux - 19,50€

Pierre chaude — Trio de viandes : Wagyu / Rib-Eye / Secreto ibérique / patatas bravas - 33€

plats

Accompagnements:
Broccolini / piment doux - 6,5€

Patatas Bravas / crème épaisse au paprika- 5€
Epis de mais grillé - 5€

Sauce Kbane - 4€
Mayonnaise aux herbes - 3€

A partager

(sauce Gochugjang maison)


